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tÅu `xÇØ `tÜ|wtàzx | fâÅ|ÄÄxÜM  

En exclusiva per a... 

MARC PONS 

cÜÉzÜtÅt |VÉÇà|ÇzâàM  Iniciació+ 

Tria (veure a baix com): Divendres (20:30h) o Dissabtes (13:00h, 20:00h). El següent programa és un exemple:  

... 

20:30 Recepció i presentacions. 

20:30   VâÜá wx gtáà wx i|Çá ZÉâÜÅxà tÅu `tÜ|wtàzx  dirigit per un Sommelier de Maitre y Sommelier.  

  Introducció al tast de Vins: varietals, elaboració, fermentació i criança. El protocol i Fases de Tast: Pràctiques de Tast i  

  Anàlisi comparatiu de 8-10 Vins d´Autor amb D.O.    

  `xÇØ vÉÅÑÄxà xÇ `tÜ|wtàzx i en paral·lel amb el Tast. 

22:59 Fi 

           
  Catas, Cursos de Cata y Eventos 

         `t|àÜx ç fÉÅÅxÄ|xÜ? fA_A 
   desde 2001 

Sol.liciti’ns Dates disponibles, lloc,  
places per acompanyants…    

detalli’ns nº de Referència del Bonus (a dalt) 

Dates,	detalls,	lloc…	

Escrigui’ns: catas@maitreysommelier.es 

www.maitreysommelier.es 

* Aquest Bonus amb data oberta té una caducitat de 12 mesos després de la data de la seva compra . 

w
w

w
.m

a
it

re
y
so

m
m

e
li
e

r.
e

s 

vàlid per a: Barcelona — Data Oberta* i per a 2 persones 

per cortesía de Anna Fàbregas … 
 “ Desitjo que t'agradi. Per molts anys ! T'estimo “ 


