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Bono Regalo

Ref: 20100900-cc2

Curso de Cata de Vinos y Mar
“Teoria y Practica de Cata: Iniciac
— - s e " I‘*_:‘, i

en exclusiva para: . =

Jose Ramoén y Marina

Valido para: fecha abierta (consultar disponibilidad)

.

Destino: Malaga
A/A: José Ramo6n y Marina (2 personas)
por cortesia de Sergio

Programa y contenido:

Curso de Cata de Vinos y Maridaje, Nivel Iniciacion:

Horario: Sibados o Domingos de 12:30 a 15:00

en nuestros cursos se incluye un médulo de Maridaje: con ment degustaciéon

... ejemplo: Domingo de 2010
12:30 Recepcion y presentaciones
12:35 Comienzo: Curso de Cata dirigido por un Endlogo de Maitre y Sommelier.
Introduccion a la Cata de Vinos: varietales, elaboracion, fermentacién y crianza.
Practicas de Cata: fases y disciplina de la Cata. Cata comparativa de 8-10 Vinos de
las mejores denominaciones de origen. Blancos, rosados y tintos.
Analisis Sensorial: Comparativa, virtudes y defectos del Vino; el Protocolo.
Moédulo de Maridaje y Comida degustacion.
15:30 Fin

Departamento Comercial

~/Maitre y Sommelier
j catas@maitreysommelier.com

Para contactar y confirmar fecha y disponibilidad, lugar, etc...

Contacte con nosotros: (email) catas@maitreysommelier.com U |
(tef) 685501504 6 609 751216

Lugar de la Cata: Restaurante La Vifia de Ale, en Torremolinos, Malaga

www.maitreysommelier.es



